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Leader en Europe sur le marché des caves 
à vin, le Groupe Frio présente en exclusivité 
ses nouveautés lors du plus grand salon 
européen de l’électronique grand public et 
appareils ménagers en Allemagne. 

Caves de vieillissement, de service ou 
de conservation aux multiples zones de 
température, première cave connectée du 
marché, innovation et performance sont les 
maîtres mots de cette nouvelle édition.

DU 6 AU 11 SEPTEMBRE 2019
HALL 6.1 - STAND 111

COMMUNIQUE DE PRESSE – FLASH ACTUS IFA 2019

vous donnent rendez-vous



AVINTAGE AVI98C3ZI
Design avec sa porte entièrement vitrée traitée anti-UV, le modèle 
AVI98C3ZI est livré avec une jolie plaque en métal décorative et 
une clayette de présentation permettant la mise en valeur de 5 
bouteilles.
Cette cave de service triple compartiment permet la gestion 
indépendante de la température dans chaque zone : de 5°C à 
20°C dans la zone supérieure, 5°C à 10°C dans la zone médiane, et 
de 10°C à 20°C dans la zone inférieure.  Elle peut conserver jusqu’à 
97 bouteilles.
 

PMC : 3 499 € TTC 
POINTS DE VENTE : Professionnels de la cuisine 

AVINTAGE AVI63CSZA
La cave AVI63CSZA est la première cave intégrable de niche 
60 cm du marché avec un système de préservation du vin. 
Elle permet de stocker jusqu’à 4 bouteilles à la verticale : très 
pratique pour remettre en cave des bouteilles déjà ouvertes. 

L’Autovac permet de retarder l’oxydation du vin et préserver 
la fraîcheur et les qualités organoleptiques et olfactives du vin 
en réduisant le volume d’air présent dans la bouteille après 
ouverture. Basse consommation avec sa classe énergétique 
A, la cave AVI63CSZA permet de mettre à température idéale 
de service jusqu’à 33 bouteilles.
    
PMC : 1 699 € TTC 
POINTS DE VENTE : Professionnels de la cuisine

La marque Avintage innove sans cesse pour répondre aux 
nouvelles demandes des consommateurs et des cuisinistes. 
NOUVEAUTÉS 2019 : Des nouvelles poignées ton sur ton pour les 
caves intégrables en colonnes de couleur noire (AVI60CDZA/
AVI48CDZA et AVI82CDZA) et des poignées sous plan de travail pour 
les 2 modèles encastrables sous-plan (AVU18TDZA et AVU53TDZA). 



CLIMADIFF PRO125 

Ultra design, cette cave met en valeur vos plus grands 
crus grâce à sa conception originale qui présente 
les bouteilles horizontalement. Elle peut être utilisée 
en cave polyvalente pour la mise en température 
et en cave de conservation grâce à l’activation 
du ventilateur. Très élégante, elle se compose d’un 
éclairage LED blanc et de clayettes coulissantes 
fronton bois pour une finition parfaite. Elle permet aussi 
de stocker jusqu’à 125 bouteilles. 

PMC : 1 299 € TTC 
POINTS DE VENTE : Distribution spécialisée

CLIMADIFF CAVE DE VIEILLISSEMENT A++ 

Climadiff redynamise le marché des caves de vieillissement 
en proposant une nouvelle gamme alliant la performance 
énergétique à un design audacieux.

Aujourd’hui, le consommateur souhaite mettre en avant sa cave à 
vin tout en protégeant son précieux contenu. Pour répondre à cette 
nouvelle demande, Climadiff se propose de vous faire découvrir 
en avant-première un échantillon de sa future gamme dotée de 
nombreux atouts et offrant des options de décor personnalisable 
pour une parfaite intégration dans l’espace de vie.



LA SOMMELIERE MZ3V180 
Cette cave à vin de vieillissement et de mise en température possède 
3 zones différentes pour conserver les vins de son choix. L’espace 
supérieur est doté d’une plage de température allant de 5°C à 20°C, 
les températures de la partie médiane vont, quant à elles, de 5°C 
à 12° et enfin, la zone inférieure, de 12°C à 20°C. MZ3V180 de La 
Sommelière possède également une hygrométrie régulée naturelle, 
idéal pour conserver ses grands crus. 

Elle permet de conserver au total 166 bouteilles, 64 en haut, 51 au 
milieu et 51 en bas. 
Encastrable, cette cave possède une porte vitrée traitée anti-UV, un 
éclairage LED pour retrouver facilement ses précieux nectars ainsi 
que des clayettes en bois coulissantes avec fronton en inox. 

PMC : 1 999 € TTC 
POINTS DE VENTE : Distribution spécialisée 
et sur www.lasommeliere.com

PRÉSENTE 3 NOUVEAUTÉS 

L’E-CELLAR

LA PREMIERE CAVE CONNECTÉE DU MARCHÉ
La Sommelière présentera le prototype de l’E-Cellar dont 
le lancement est prévu en France en 2020. Une prouesse 
technologique totalement inédite sur le marché ! 
Le principe : une cave à vin liée à une application mobile qui 
permet de localiser ses bouteilles et gérer son stock sans le 
moindre effort. Il suffit de scanner l’étiquette d’un vin depuis 
l’application grâce à son smartphone, de déposer la bouteille 
dans sa cave et le tour est joué ! La cave intègre des clayettes 
spécifiques qui permettent une localisation intuitive des bouteilles 
et une gestion intelligente des vins stockés.

Le Service E-Sommelier de l’application permet à l’utilisateur 
d’être accompagné dans le choix de l’emplacement selon le 
type de vin (vin de garde, vin blanc, champagne, etc.) et de 
bénéficier de conseils sur les accords mets et vins, les dates de 
consommation optimum des vins de la cave et bien d’autres 
services. Enfin, l’application permet de localiser un vin en 
quelques secondes en activant la position exacte de la bouteille 
recherchée. 

Plus d’infos

https://www.youtube.com/watch?v=HUxTxjoQTVM&feature=youtu.be


A PROPOS DU GROUPE FRIO
Leader européen et acteur mondial incontournable dans le domaine des caves à vins, le 

Groupe Frio propose aux professionnels comme aux particuliers des caves et accessoires 

autour du vin nés de la compétence de ses quatre marques : La Sommelière, Climadiff, 

Avintage et Provintech. Partenaire des plus grands distributeurs et cuisinistes nationaux, le 

groupe exporte vers tous les pays européens, la Chine, la Russie, le Japon, les Etats-Unis, le 

Chili, le Liban, la Thaïlande, etc. Basé à Arnage (près du Mans), le groupe Frio emploie 48 

salariés et a réalisé en 2018 un chiffre d’affaires de 49 millions d’euros.

CONTACT PRESSE : Agence CAP & CIME PR
Kelly Humez – khumez@capetcimepr.fr – 01 55 35 08 13

Stéphanie Dousset – sdousset@capetcimepr.fr – 01 55 35 08 11 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

LA SOMMELIERE ECS80.2Z
Le modèle ECS80.2Z, cave de service double zone permet de mettre 
à température idéale de service jusqu’à 75 bouteilles : 33 bouteilles en 
zone supérieure et 42 bouteilles en zone inférieure.  Vins rouges, blancs 
ou rosés, l’amateur pourra stocker tous ses vins dans une seule et même 
cave et ainsi les déguster à température de service. 
Livrée avec un thermomètre à affichage digital blanc, un éclairage 
LED dans chaque zone et des clayettes en bois semi-coulissantes, ce 
modèle saura mettre vos vins à température de dégustation.

PMC : 999 € TTC 
POINTS DE VENTE : Distribution spécialisée
et sur www.lasommeliere.com

LA SOMMELIERE VIP330V : 
MULTI ZONES 329 BOUTEILLES

GRANDE CAPACITÉ, PARMI LES PLUS GRANDES  
DU MARCHÉ 

La cave à vin VIP330V est une cave de 
vieillissement et de mise à température issue de 
la gamme PRESTIGE La Sommelière. Fabriquée en 
Europe, la VIP330V est esthétique et bénéficie de 
jolies finitions avec une porte entièrement vitrée 
et un éclairage LED intégré sur chaque côté de 
la porte pour sublimer ses bouteilles.

Bien pensée, elle accueille jusqu’à 329 bouteilles 
pour un stockage optimisé sur plusieurs zones 
de températures proposées en une seule et 
même cave. Dotée d’une porte réversible, de 
pieds ajustables et de roulettes, la cave multi 
températures s’adapte à vos besoins.

PMC : 2 999 € TTC 
POINTS DE VENTE : Distribution spécialisée et sur 
www.lasommeliere.com


